M enu Przyjecia Okolicznosciowego — 150 zt/osoba

Zupa:

- Ros6t z makaronem

- Krem z biatych warzyw z wedzonym pstraggiem 1 chrustem z cebuli
Drugie danie

- Poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowym, §laskie 1 mix satat

Dostepne jest rowniez menu dzieciece do ustalenia indywidualnie

Przystawki:
- P6éimisek wedlin pieczonych
- Tortilla w dwoch smakach
- Tatar wolowy
- Salatka meksykanska z nachos’ami
- Rozyczki z tososiem na cieécie szpinakowo-serowym i buraka
- Roladki z szynki parmenskiej z gruszka 1 grillowanym serem Halloumi

Owoce: $wieze, dobierane sezonowo

Ciasta: sernik z bialg czekolada, szarlotka, malinowa chmurka, czekoladowe, babeczki, mini
deserki

Napoje cieple: kawa, herbata

Napoje zimne: Napoje i woda gazowana w butelkach, soki (pomaranczowy, jabtkowy) w
dzbankach, woda z cytryng w dzbankach.

Podane dania s3 orientacyjne, finalne menu zawsze ustalamy z klientem w oparciu o jego
potrzeby.
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